MINISTERIO DA EDUCAGCAO
INSTITUTO FEDERAL FARROUPILHA
CAMPUS SAO BORJA

V SEMANA ACADEMICA DO CURSO SUPERIOR DE
TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA
INSTITUTO FEDERAL FARROUPILHA - CAMPUS SAO BORJA

INSTRUCOES AOS AUTORES

1 Orientagdes gerais
1.1 AV Semana Académica do Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia (SAGAS)
ocorrera no formato online devido a situacdo pandémica que estamos vivendo. O tema que
sera trabalhado trata-se de “Uma viagem gastrondmica pelo Brasil’. O evento sera
organizado por uma comissao formada por docentes e discentes do Curso pertencente ao
Instituto Federal Farroupilha - Campus S&o Borja. Contando com uma comissao externa
especifica para a avaliacdo dos trabalhos submetidos.
1.2 O evento ocorrera no periodo de 12 a 16 de julho de 2021 no formato online. Os
trabalhos aprovados serdao apresentados no dia 13 de julho de forma online em salas de
conferéncia. Os trabalhos aprovados que forem apresentados serdo publicados em anais
do evento no formato digital. Os resumos expandidos e artigos cientificos deverdo ser
submetidos por meio eletronico para: semcadgastro.sb@iffarroupilha.edu.br.

Ao encaminhar o trabalho, o autor devera escolher o GT (Grupo de Trabalho) ao qual
esta submetendo seu trabalho, dentre estes:

Alimentacédo e Sociedade;

Tendéncias Gastrondmicas;

Nutricdo, Saude e Interdisciplinaridade;
Gastronomia Brasileira,

Turismo e Hospitalidade.

As datas referentes a submissao e divulgacéo dos trabalhos seréo:
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Atividade Data

Periodo para encaminhamento dos trabalhos De 05/05, a partir das 00:00 & 18/06 até as
23h59min

Prazo para divulgacéo dos trabalhos aprovados Até 25/06, as 22h30min

Prazo para envio dos trabalhos aprovados com Até 28/06, as 22h30min

ressalva

1.2 Os trabalhos que estiverem fora das normas constantes neste edital serdo
automaticamente excluidos pela Comissao Cientifica do evento.

1.3 Serao aceitos trabalhos originais consistindo em relatos de experiéncia, trabalho de
pesquisa, estudos de caso, estudos bibliogréaficos e artigos cientificos.

2. Do processo seletivo e normatizacéo

2.1 Os trabalhos serdo recebidos até o prazo estabelecido pela Comissédo Cientifica,
podendo ou n&o ser prorrogado.

2.2 Cada participante podera inscrever até 3 (trés) trabalhos como autor ou coautor. Cada
trabalho pode conter no maximo 5 (cinco) integrantes, sendo 1 (um) o orientador (a).

2.3 Os trabalhos recebidos para o processo de selecdo serdo avaliados por 1 (um)
parecerista externo a institui¢ao.

2.4 O conteudo dos trabalhos, bem como erros, revisdo ortografica e gramatical é de
responsabilidade exclusiva do (s) autor (es).

2.5 No caso do trabalho ndo ser aceito para publicacdo pelo parecerista, o autor sera

comunicado, ndo cabendo recurso.

3. Orientacéo para elaboragdo do resumo expandido
3.1 O texto deve ser organizado de acordo com o0s seguintes topicos: Titulo, Autor (es),
Resumo, Palavras-chave, Introducdo, Materiais e Métodos, Resultados e Discusséo,

Conclusdes e Referéncias.
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3.2 O resumo expandido devera ocupar, no minimo, trés e, no maximo, cinco laudas,
incluindo Texto, Tabelas e/ou Figuras.
3.3 O artigo cientifico devera ocupar, no minimo, dez e no maximo, quinze laudas,
incluindo Texto, Tabelas e/ou Figuras.
3.4 O texto devera ser formatado para um tamanho de pagina A4, com margens
superior e esquerda de 3 cm e inferior e direita de 2 cm. Deve ser empregada a fonte
Times New Roman ou Arial, corpo 12, exceto no titulo, e justificado. O espacamento
entre as linhas devera ser entre linhas, 1,5, exceto no resumo e palavras-chave, que
deveréa ser 1,0.
3.5 As citacOes de artigos (referéncias) no texto devem seguir as normas vigentes da
Associacédo Brasileira de Normas Técnicas — ABNT.
3.6 A nomenclatura cientifica deve ser citada segundo os critérios estabelecidos nos
Cddigos Internacionais em cada area. Unidades e medidas devem seguir o Sistema
Internacional.
3.7 O texto devera iniciar com o TITULO do trabalho em letras maidsculas, utilizando fonte
Arial, corpo 14, em negrito, centralizado com, no méaximo, 20 palavras.
3.8 Apo6s uma linha (espaco 1,5) do Titulo, devem aparecer o(s) Nome(s) Completo(s)
do(s) Autor(es), separados por ponto e virgula, em fonte Arial ou Times New Roman,
tamanho 12, justificado a direita e grafados somente com as primeiras letras mailusculas.
O nome do apresentador do trabalho devera ser sublinhado. Devera ser feita chamada com
namero arabico sobrescrito apos o final dos nomes de cada autor e em nota de rodapé citar
a instituicdo, o campus, o0 curso dos quais os autores sdo oriundos, além do endereco
eletrbnico do autor (e-mail). As informacdes sobre os autores deverédo constar em nota de
rodapé, uma embaixo da outra conforme a disposicdo dos numeros arabicos sobrescritos,
segundo as normas da ABNT.
3.9 A secdo Resumo deve ter no maximo 250 (duzentas e cinquenta) palavras, com

breves e concretas informacgdes sobre a justificativa, os objetivos, métodos, resultados e
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conclusdes do trabalho. Devera ser iniciado imediatamente abaixo da palavra Resumo. Nao
deve conter referéncias bibliograficas. O Resumo deve ser apresentado com paragrafo
anico em Fonte Arial, corpo 12, e espacamento simples entre linhas.
3.10 Logo apds o Resumo, seguindo-se a expressao “Palavras-chave:” e, na mesma linha
gue ela, serdo incluidas, no minimo, trés e, no maximo, cinco, expressées em portugués
relacionadas ao tema do trabalho, separadas por “ponto e virgula”.
3.11 A secédo Introdugéo deve ser breve. Justificar a importancia do trabalho de forma
clara, utilizando-se reviséo de literatura. O Ultimo paragrafo deve conter os objetivos do
trabalho realizado. A partir deste item, o tamanho da fonte a ser utilizada é 12, salvo em
situacBes especificas como citacdo com recuo, notas de rodapé, etc.
3.12 A secdo Materiais e métodos deve ser concisa, mas suficientemente clara, de modo
gue o leitor entenda e possa reproduzir os procedimentos utilizados.
3.13 A secdo Resultados e Discusséao deve conter os dados obtidos, até o momento,
podendo ser apresentados, também, na forma de Tabelas e/ou Figuras. A discusséo dos
resultados deve estar baseada e comparada com a literatura utilizada no trabalho,
indicando sua relevancia, vantagens e possiveis limitacdes.
3.14 As Tabelas e/ou Figuras (fotografias, graficos, desenhos) devem ser elaboradas de
forma a apresentar qualidade necessaria a boa reproducdo. Devem ser gravadas no
programa Word para possibilitar possiveis corre¢des. Devem ser inseridas no texto e
numeradas com algarismos ardbicos. Nas Tabelas (sem negrito), o titulo deve ficar
acima e nas Figuras (sem negrito), o titulo deve ficar abaixo. E recomendavel evitar a
apresentacao dos mesmos dados na forma de Figuras e Tabelas.
3.15 A secéo Conclusdes deve ser elaborada com o verbo no presente do indicativo, em
frases curtas, sem comentéarios adicionais, e com base nos objetivos e resultados do
Resumo Expandido e do Artigo Cientifico.
3.16 Na secdo Referéncias devem ser listados apenas os trabalhos mencionados no

texto, em ordem alfabética do sobrenome, pelo primeiro autor. Dois ou mais autores,
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separar por ponto e virgula. Os titulos dos peridédicos ndo devem ser abreviados. A ordem
dos itens em cada referéncia deve obedecer as normas vigentes da Associacao Brasileira
de Normas Técnicas — ABNT.
3.17 Para maiores informacdes ou esclarecimento de duavidas, contatar a comissao

organizadora através do e-mail: semcadgastro.sh@iffarroupilha.edu.br.

Comisséo Organizadora
Séo Borja, 06 de maio de 2021.
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