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ACAO 1

Semana 1: 18 - 22 de maio —
Acdes dos Nucleos com CAl

Descricao da

Café com Inclusdo e Video sobre a Coordenacdo de Acdes

Acéo Inclusivas do IFFar Campus Santa Rosa com enquete
Objetivo da |Divulgar o trabalho da CAIl e seus Ndcleos; proporcionar momentos
Acao de reflexdo sobre diversos temas ligados aos Nucleos; ter um
retorno dos alunos sobre possiveis temas a serem abordados pelos
nucleos.
Resultados |Que os alunos conhecam a CAIl, os Nucleos e entendam a
Esperados |importancia dos temas transversais na sua formagao.

Responsaveis

Coordenacéo de Acdes Inclusivas do IFFar Campus Santa Rosa

Periodo

18 a 22/05/2020

Publico

Todos os discentes do curso.
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ACAO 1

Semana 2: 25 - 29 de maio

Descricédo da
Acéao

Café com Inclusdo e Video sobre a Coordenacdo de Acdes
Inclusivas do IFFar Campus Santa Rosa

Objetivo da
Acéao

Divulgar o trabalho da CAIl e seus Nucleos, bem como proporcionar
momentos de reflexdo sobre diversos temas ligados aos Nucleos.

Resultados
Esperados

Que os alunos conhecam a CAIl, os Ndcleos e entendam a
importancia dos temas transversais na sua formacao.

Responsaveis

Coordenacéo de Acgoes Inclusivas do IFFar Campus Santa Rosa

Periodo

18 a 22/05/2020

Publico

Todos os discentes do curso.

ACAO 2

Descricao da
Acéo

Os professores fardo contato com os estudantes que apresentaram
dificuldades durante as atividades remotas, alunos que nao realizaram
atividades e/ou avaliacoes.

Objetivo da
Acéao

Dirimir davidas, recuperar dificuldades na aprendizagem de conceitos
e oportunizar a realizacdo de tarefas para estudantes que, durante as
atividades remotas, enfrentaram dificuldades nesse sentido, visando o
resgate desses alunos e a ndo desisténcia.

Resultados
Esperados

Espera-se que os alunos consigam retomar os estudos e realizar as
atividades propostas, procurem sanar suas duvidas e que nhao
ocorram desisténcias.

Responsaveis

Todos os docentes do curso

Periodo  25/05 a 05/06/2020
Publico Alunos com dificuldades de acesso ou de realizar as atividades de
forma remota.
ACAO 3

Descricdo da Os professores fardo um momento no qual estardo disponiveis aos
Acéo alunos para tirar suas duavidas e fazer orientacbes para o
desenvolvimento das PPIs
Objetivo da |Auxiliar os alunos quanto a possiveis duvidas em relacdo as PPIs,
Acéo proporcionando aos alunos a possibilidade de dar continuidade as
pesquisas para o desenvolvimento dos trabalhos.




#IFFARMAIS PERTO

CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

Resultados
Esperados

Espera-se que os alunos que tenham duavidas consigam sanar essas
duvidas para poder dar continuidade as pesquisas relacionadas ao
projeto de PPI.

Responsaveis

Professor Marcelo Eder Lamb para o primeiro semestre e professor
Lauri Mayer para o terceiro semestre.

Periodo Dia 27/05/2020
Publico  [Todos os discentes que tiverem duvidas.
ACAO 4

Descricédo da
Acéao

Minicurso com 4h de duragéo sobre Educacgao Financeira e Familiar

Objetivo da
Acéo

Fazer orientacfes sobre planejamento e controle de receitas e gastos.

Resultados
Esperados

Pessoas e familias melhores estruturadas financeiramente.

Responsaveis

Professoras Anelia, Marceli e Vivian

Periodo

Dias 26 e 28 de maio de 2020. (duracdo de 2h por noite)

Publico

Todos os discentes do curso.
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Semana 3: 01 — 05 de junho
Semana 4: 08 — 12 de maio

ACAO 01:
Descricdo da Serd realizada a Semana Académica do Curso, de forma integrada
Acéo com os Campi Santo Augusto e Alegrete. Serao realizadas palestras de
interesse na area de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, bem como
momentos de integracdo entre estudantes e palestrantes. O evento
sera on-line, com palestras gravadas e disponibilizadas no canal do
evento, bem como em canais da instituicdo. Apos as falas os
palestrantes faréo lives para conversar com o publico e dirimir davidas
e questionamentos.
Objetivo da |Discutir temas relevantes na area de Ciéncia e Tecnologia de
Acéo Alimentos. Proporcionar formacao complementar aos alunos.
Resultados [Espera-se que os alunos participem da acdo e agreguem ainda mais
Esperados |conhecimento a sua formacéo profissional.
Responséaveis Comissao organizadora do Evento: Paula Michele A. Klaic, Fabricio
Ferrarini, Joseana Severo.
Periodo |Dias 01, 03; 08 e 10 de junho de 2020.
Pablico  [Todos os discentes do curso.

Semana5: 15-19 de junho

Descri¢cdo da Minicurso, em formato de video aula, para alunos do 1° e 3° semestre
Acao do curso.
Objetivo da |Refletir com o0s estudantes sobre o habito da leitura no espaco
Acao académico.
Resultados [Esperamos que os académicos possam compreender que a leitura
Esperados |permite aos estudantes participar de forma ativa de sua formacao
educacional e se situar conscientemente no contexto social.
Responsaveis Professora Graciele Welter
Periodo |Dias 16 e 18 de junho de 2020
Publico Todos os discentes do curso.
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| SEMANA ACADEMICA MULTICAMPI
DE CIENCIA E TECNOLOGIA
DE ALIMENTOS

Dias 1°, 3, 8 e 10 de junho

Programacgao

EVENTO ONLINE E GRATUITO

Dia 1° de junho

19:30 - Palestra

Aplicagao do processo de separagao por membranas na
industria de alimentos.
Dra. Camila Baldasso

Dia 3 de junho

19:30 — Mesa Redonda

Bioconservagao de alimentos. ==l

Dra. Graciele Daiana Funck, Dra. Stela Maris ==.

Meister Meira INSTITUTO
FEDERAL

Farroupilha



