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4.4. Matriz Curricular

Ano Disciplinas Periodos CH CH nao CH
semanais presencial presencial (h/a)*
Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira 2 80 80
Quimica 1 40 40
Matematica 2 80 80
Espanhol 1 40 40
Historia 2 80 80
g Sociologia 2 80 80
<
- Historia da Alimentagdo 2 80 80
Informatica Basica 2 80 80
Seguranga do Trabalho 1 40 40
Nog¢des Basicas de Técnicas culinarias 4 160 160
Higiene e Nutri¢ao Aplicada 1 40 40
Projeto Integrador I 160 160
Subtotal da carga horaria de disciplinas no ano 20 800 160 960
Fisica 1 40 40
Matematica 2 80 80
Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira 2 80 80
Geografia 2 80 80
Educagéo Fisica 2 80 80
Sociologia 1 40 40
2
< | Filosofia 1 40 40
(o}
Quimica 2 80 80
Biologia 1 40 40
Técnicas de Panificaveis 4 160 160
Nogdes de Organizagdes de Eventos e composigao de 2 80 30
cardapios
Projeto Integrador II 160 160
Subtotal da carga horaria de disciplinas no ano 20 800 160 960
Inglés 1 40 40
Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira 2 80 80
°
=]
< Biologia 2 80 80
&
Fisica 2 80 80
Matematica 2 80 80
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Arte 1 40 40
Filosofia 2 80 80
Empreendedorismo Aplicado 2 80 80
Cozinha Brasileira , Americana e Europeia 4 160 160
Técnicas Basicas de Bebidas e Servigo de mesa e bar 2 80 80
Projeto Integrador IIT 160 160
Subtotal da carga horaria de disciplinas no ano 21 800 160 960
Carga Horaria total de disciplinas (hora aula) 2880
Carga Horaria total de disciplinas (hora relogio) 2400
Carga Horaria total ndo presencial
480
Carga Horaria total do curso (hora relogio) 2.400

*Hora aula: 50 minutos

Legenda:
Nicleo de Formacio CH Porcentagem
Nucleo Basico 1440h 50%
Nucleo Tecnolégico 680h 24%
Nucleo Politécnico 760h 26%

4.5. Pratica Profissional
A pratica profissional, prevista na organizagao curricular do curso, deve estar continuamente relaciona-
da aos seus fundamentos cientificos e tecnoldgicos, orientada pela pesquisa como principio pedagogico

que possibilita ao estudante enfrentar o desafio do desenvolvimento da aprendizagem permanente.

No Curso Técnico em Gastronomia Integrado EJA/EPT (Proeja) as praticas profissionais serdo articuladas
entre as disciplinas dos periodos letivos correspondentes. A adoc¢do de tais praticas possibilita efetivar uma
acdo interdisciplinar e o planejamento Integrado entre os componentes do curriculo, pelos docentes e
equipes técnico-pedagdgicas. Nestas praticas profissionais também serdo contempladas as atividades de
pesquisa e extensdo e empreendedorismo e inovagao desenvolvidas nos setores da instituicdo e na comu-
nidade regional, possibilitando o contato com as diversas areas de conhecimento dentro das particularida-

des de cada curso.
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